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Olive e taralli        5€ 
EN Olives and taralli crackers 
DE Oliven und Taralli Cracker 
Pane e burro all’aglio       5€ 
EN Bread and roasted garlic butter 
DE Brot und Gerösteter Knoblauchbutter 
 
 
Caponata               8€ 
EN eggplant stew with tomato, peppers, capers and olives  
DE Aubergineneintopf mit Tomaten, Paprika, Kapern und Oliven 
Polpette al sugo        9€ 
EN Meatballs in tomato sauce 
DE Hackbällchen in Tomatensoße 
Finocchio gratinato        11€    
EN Crunchy parmesan fennel with ricotta aioli dip 
DE Gebackener Fenchel mit Parmesan und Ricotta Aioli Dip 
Tagliere formaggi        14€ 
Cheese board: Taleggio, Pecorino, Stracchino     
Tagliere salumi        14€ 
Cold cuts board: Prosciutto, Coppa, Mortadella, Salame 
Tagliere misto         27€ 
EN Assorted cold cuts and cheese   
DE Gemischte Auswahl an Wurst und Käse 
Burrata          14€ 
EN Served with cherry tomatoes and artichokes 
DE Mit Kirschtomaten und Artischocken serviert 
Parmigiana          13€ 
EN Baked eggplant with tomato sauce, mozzarella, parmesan 
DE Auberginen Auflauf mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan 
Filetti di acciughe        12€ 
EN Anchovy fillets with tomatoes and marinated onions 
DE Sardellenfilets mit Tomaten und marinierten Zwiebeln 
 
Tagliatelle pesto e pinoli      14€ 
EN Vegan basil pesto with pine nuts 
DE Veganes Basilikumpesto mit Pinienkernen 
Tagliatelle al ragù bolognese      16€ 
EN Beef and pork ragout 
DE Ragout aus Rind und Schweinefleisch  
Tagliatelle al tonno          15€ 
EN Tuna sauce with olives and capers 
DE Thunfischsauce mit Oliven und Kapern 
Tagliatelle gorgonzola, asparagi e noci caramellate 15€ 
EN Gorgonzola, green asparagus and caramelized walnuts 
DE Gorgonzola, grüner Spargel, karamelisierte Walnüsse 
 
Tiramisu          7€ 
Chocosoufflé & Vanilla Ice      8€ 
Affogato al caffè        5€ 
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BIANCO/WHITE/WEISS     

Chardonnay 0.15L/0.5L/1L            5€/12€/21€ 
2023, Emilia Romagna, Italia, 12% 

Grillo Rahalmet 0.15L/0.75L       6€/28€ 
2024, Sicilia, Italia, 12.5% 

Ribolla Gialla Fiegl 0.15L/0.75L      7€/30€ 
2024, Friuli Venezia Giulia, Italia, 12.5% 

ROSSO/RED/ROT 

Merlot 0.15L/0.5L/1L         5€/12€/21€ 
2023, Emilia Romagna, Italia, 13% 

Primitivo Carlo Guarini 0.15L/0.75L                         6€/28€ 
2021, Puglia, Italia, 13.5% 

Sangiovese Tenuta Mara 0.15L/0.75L                        7€/30€ 
2021, Emilia Romagna, Italia, 14% 

BOLLICINE/BUBBLES/SEKT 

Prosecco Corvezzo 0.15L/0.75L        6€/28€ 
2021, Veneto, Italia, 11% 

Cuvée Foscaro 0.15L/0.75L       7€/30€ 
2025, Veneto, Italia, 11% 

Pinot Nero Rosé Brut Primavera 0.15L/0.75L    8€/32€ 
2024, Lombardia, Italia, 12% 

Rosato Frizzante Gregoletto 0.15L/0.75L    8€/32€ 
2024, Veneto, Italia, 11.5% 

ROSÉ 

Felicità Belmilan 0.15L/0.75L        6€/28€ 
2024, Lombardia, Italia, 12%  

BEER 

Peroni 0.3L/0.4L         3.5€/4.5€ 

Peroni 0.0% alkoholfrei 0.33L       3.5€ 

Corona 0.35L          4€ 

Erdinger Weißbier 0.5L        4.5€ 

Gösser Natur Radler 0.5L        4€ 



Informationen	zu	den	Allergenen	in	unseren	Speisen,	erhalten	Sie	auf	Nachfrage	bei	unserem	Personal.	

 

 

 

COCKTAILS 

Spritz            8€ 
Aperol•Campari•Select•Cynar•Limoncello•Italicus•Sarti 

Americano           8€ 
Campari, Martini Rosso, Soda 

Negroni            9€ 
Campari, Martini Rosso, Gin Tanqueray 

Negroni Sbagliato         9€ 
Campari, Martini Rosso, Prosecco 

Mezcal Negroni          11€ 
Campari, Martini Rosso, Mezcal 

Boulevardier           11€ 
Campari, Martini Rosso, Bourbon 

Caipirinha           10€ 
Cachaça, Sugar, Lime 

Cosmopolitan          11€ 
Vodka, Cointreau, Cranberry juice, Lemon 

Moscow Mule          10€ 
Vodka, Ginger Beer, Lime 

Manhattan           11€ 
Rye Whiskey,Sweeth Vermouth, Angostura bitters 

Margarita           11€ 
Tequila, Triple Sec, Lime  

Sours            11€ 
Pisco•Amaretto•Mezcal•Whiskey•Averna or a liquor of your choice 

Espresso Martini          10€ 
Vodka, Kahlua, Sugar, Espresso 

Old Fashioned           10€ 
Bourbon, Sugar, Angostura 

Gin Tonic Gordon’s         9€ 

Malfy Limone        10€ 

Mare          11€ 
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SPIRITS 3CL 

Montenegro            4€ 

Fernet Branca          4€ 

Disaronno            4€ 

Averna            4€ 

Salmari            4€ 

Pelinkovac            4€ 

Amaro del Capo           4€ 

Grappa Diciotto Lune         8€ 

Šljivovica           4€ 

Sambuca           4€ 

Mezcal           7€ 

Tequila           4€ 

Botucal Reserva Exclusiva         8€ 

Don Papa Baroko Rum         7€ 

Kraken Spiced Rum          6€ 

Zacapa Centenario          11€ 

Bailey’s           5€ 

Woodford Bourbon Whiskey         7€ 

Johnny Walker Black Label        6€ 

Laphroaig 10 Years Single Malt Whiskey       8€ 

Hennessy           8€ 

Vecchia Romagna          4€ 

SOFTS 

San Pellegrino Aranciata/Limonata 0.33L      3.5€ 

Fritz Kola, Zuckerfrei, Apfel, Rhabarbar 0.33L    3.5€ 

Sanbitter 0.1L           3.5€ 

Spreequell Wasser 0.75L         5€ 

Espresso            2€ 


